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Tutto lo staff vi augura buon appetito



CARIA DI AN

VALPOLICELLA CLASSICO E SUPERIORE

DoMINI VENETI DOC 13% VOL. € 13,00
SPERI DOC BIO 125% VOL. € 14,00
SPADA DOC 12% voL. € 14,00
VIGNETI DI ETTORE DOC BIO 125% VOL. € 14,00
DAVIDE CERADINI — EL PENDOLA DOC 125 % VOL € 14,00
DOMINI VENETI SUPERIORE DOC 135% VOL. € 16,00
SPERI "'SANT'URBANO" SuPERIORE DOC BIO 135% vOL. € 23,00

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE RIPASSO

DOMINI VENETI LA CASETTA" DOC 14% vOL. € 2500
SPERI DOC BIO 125% VOL. € 2200
SPADA DOC 135% VOL. € 2200
VIGNETI DI ETTORE DOC BIO 155% VOL. € 19,00
DAVIDE CERADINI — EL PENDOLA DOC 14% vOL. € 20,00

ROSSO VERONESE/VENETO

ROSsO VERONESE IGT "'SETTANTA"™ DAVIDE CERADINI — EL PENDOLA 14% VOL. € 27,00
ROssO VERONESE IGT IL CENCIO™ SPADA 14,5% € 2850
ROSsO VERONESE IGT PALAZZO DELLA TORRE" ALLEGRINI 135% VOL. € 2500
ROssO VERONESE IGT LA GROLA™ ALLEGRINI 13,5% VOL. € 33,00
CORVINA VERONESE IGT “COLL. LA SCUOLA NEL VIGNETO" DOMINI VENETI € 13,00
MONOVITIGNO CORVINA IGT "EL PENDOLA" DAVIDE CERADINI 149% VOL. € 27,00
MONOVITIGNO CORVINA IGT LA POJA"™ ALLEGRINI 145% VOL. € 9500
ROSsO VENETO IGT CORTE GUALA 14,5% VOL. € 14,00

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

VIGNETI DI ETTORE CcL. DOCG 16% voL. € 55,00
DAVIDE CERADINI — EL PENDOLA cL. DOCG 16% voL. € 48,00
CORTE GUALA DOCG 155% voL. € 48,00



BIANCHI E ROSATI

CusTOZA DOC CAVALCHINA 125% VvOL. € 14,00
CUSTOZA SUPERIORE DOC VILLA MEDICI 125 % VOL € 15,00
SOAVE CL. DOC 'SAN MICHELE" CA RUGATE 12% voL. € 15,00
SOAVE CL. DOC PIEROPAN 12% vOL. € 19,00
LUGANA DOC AvaNzZI 13% VoL € 15,00
LUGANA DOC | FRATI" CA DEel FRATI 13% vOL. € 2200
LUGANA DOC SANTA CRISTINA 13% vOL. € 2300
CHIARETTO DI BARDOLINO DOC MONTE DEL FRA 125% voL € 12,00
VINO ROSATO ROSA DEI FRATI CA DEI FRATI 125% voOL. € 2200
GEWURZTRAMINER TRENTO DOC CAVIT 135%VOL. € 15,00
PROSECCO E FRANCIACORTA
PROS. VALDOBBIADENE BRUT DOCG CoL VETORAZ 115% voOL. € 20,00
PROS. SUP. VALDOBBIADENE BRUT MILL. DOCG CA VAL 11% voL. € 16,00
PROS. SUP. VALDOBBIADENE BRUT MILL. DOCG BORTOLOMIOL 12% voL € 19,00
FRANCIACORTA DOCG BRUT CONTADI CASTALDI 125% vOL. € 29,00
FRANCIACORTA DOCG SATEN VILLA CRESPIA 125% vOL. € 25,00
BIRRE ARTCINAL TTESSTHR
‘GIULIETTA” (Pils) 0,5 It - 4,77 Vol. € 6,60

Birra BIONDA ispirata dlla tradizione centro Europea delle pilsner

Modificando in modo creativo e originale alcuni tratti distintivi il risultato ottenuto una pils tutta italiana, dal gusto
discretamente amaro, di facile bevuta, equilibrata, fresca e leggera al palato. Perfetta da abbinare ad una pizza,
DISPONIBILE ANCHE SENZA GLUTINE.

‘FOSCA” (Amber Lager) 0,5 It — 5.0% Vol €6,00
Birra ROSSA dal corpo intenso e dal qusto delicato

Lutiizzo di malti caramellati dona a questa birra una leggera dolcezza, ben bilanciata dallamaro moderato dei
luppoli nobili selezionati. Equilibrata & di semplice e bevuta.

Si abbina a pasta ripiena, carne, verdure saltate, risotti

“UIT" (witbier) 0,5 It — 4,57 vol. € 6,60
Birra BIANCA di frumento in stile olandese (Witbier/Blanche) leggera e rinfrescante.

La scorza di arancia ed un mix di spezie selezionate rendono questa birra piacevolmente agrumata e
profumata. Si abbina ad antipasti, aperttivi, pesce, insalate, piatti leggeri.

‘CORSARA (Marzen) 0,5 |t — 5,07 Vol € 6,60
Birra AMBRATA a bassa fermentazione in puro stile bavarese

Partendo da unantica ricetta tedesca abbiamo ricreato una birra leggera e beverina, che bilancia perfettamente
la dolcezza dei malti e lamaro dei luppoli nobili tedeschi. Una birra che non stanca mai e si adatta a tutte le
occasion.

*STROO" (Imperial Stout) 0,33 It — 8,87 Vol. € 6,20
Birra NERA in stile Imperial stout

Birra corposa e morbida al palato, gasatura e luppolatura moderata, in bocca concede spiccati sentori di
liquirizia e caffe, una birra complessa da meditazione perfetta da abbinare a fine pasto con un dolce.



RISIORWIF

ANTIPASTI

LA SFERA (non disponibile senza glutine)

€ 12,00

La nostra specialita: mozzarella di Bufala campana DOP (250 g) avvolta nel prosciutto crudo, racchiusa nella
pasta della pizza, infine guarnita con salsa di pomodoro calda e un tocco personale del pizzaiolo

SCHIACCIATA CON OLIO EVO E ROSMARINO

SCHIACCIATA CON OLIO EVO, LARDO DI COLONNATA DOP E ROSMARINO
SCHIACCIATA CON OLIO EVO E PROSCIUTTO CRUDO PARMA 24M
POLENTA BRUSTOLA CON FUNGHI MISTI DI BOSCO E VEZZENA
GORGONZOLA DOP, SOPPRESSA NOSTRANA E POLENTA BRUSTOLA
TAGLIERE DI AFFETTATI CON GIARDINIERA FATTA IN CASA

POLIPO SU CREMA DI PATATE CON OLIVE NERE

PRIMI PIATTI

GNOCCHI CASERECCI AL POMODORO

GNOCCHI CASERECCI AL RAGU DI CARNE

BIGOLI FATTI IN CASA AL RAGU DI CONIGLIO

TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON PORCINI

TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON TARTUFO NERO DELLA LESSINIA

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

SECONDI PIATTI

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

TAGLIATA DI POLLO COTTA SOTTOVUOTO AL VAPORE
CON VERDURE COTTE

TAGLIATA DI POLLO COTTA SOTTOVUOTO AL VAPORE CON PORCINI
TAGLIATA DI TONNO SU LETTO DI VALERIANA CON GLASSA AL BALSAMICO
FRITTURA DI ANELLI DI TOTANO

FRITTO MISTO
Anelii di totano, code di mazzancolle, noci di cappasanta, filetti di sarding, acquadelle

TAGLIATA DI MANZO ALLA BRACE CON RUCOLA E GRANA A SCAGLIE
FILETTO DI MANZO ALLA BRACE
COSTATA DI MANZO ALLA BRACE

GRIGLIATONA MISTA DI CARNE ALLA BRACE CON POLENTA

€ 450
€ 6,50
€ 750
€ 10,00
€ 10,00
€11,00
€ 13,00

€ 11,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 13,00
€ 15,00
€ 16,00

€ 21,00
€ 18,00

€ 19,00
€ 19,00
€ 17,00
€ 20,00

€ 19,00

€ 20,00

€ 5,00/hg

€ 25,00/pers



CONTORNI

PATATE AL FORNO, MELANZANE GRIGLIATE, ZUCCHINE GRIGLIATE, € 5,00
PEPERONI IN AGRODOLCE, SPINACI, PATATINE FRITTE

PATATINE FRITTE SENZA GLUTINE € 5,00
CONTORNO MISTO (2-3 verdure) €650
CONTORNO 5 VERDURE €800
PIATTI UNICI
GOYA — Maxi verdurone con zucchine e melanzane qrigliate, patate, spinaci e € 12,00
peperoni in agrodolce
GIOTTO - Zucchine e melanzane grigliate, brie fuso, affettati misti € 14,50
RAFFAELLO — Valeriana, bresaola, corolle di carciofo, grana a scadlie € 12,00
DUCCIO - Rucola, prosciutto crudo Parma 24m, mozzarella di bufala campana DOP, € 14,50
pomodoro ramato, clive nere
CAPRESE — Mozzarela di bufala campana DOP e pomodoro ramato € 14,50
INSALATONE
| GIRASOLI - Insalata verde, radicchio rosso, mais, mozzarelline €950
ACQUERELLO - Insalata verde, carote, mozzareline, pomodoro ramato €950
IL GRIDO = Insalata verde, radicchio rosso, tonno, cipolla rossa €950
LA GALLERIA - Insalata verde, radicchio rosso, rucola, corolle di carciofo,
champignon freschi, pomodoro ramato, olive nere, grana a scadlie € 12,50
UNIVERSALE — Insalata verde, carote, pomodoro ramato, gamberett,
mozzarela di bufala campana DOP, salsa rosa, mais € 15,00
PAELLA & BOLLITO
PAELLA DI CARNE, PESCE E VERDURE (anche senza glutine) € 25,00/pers
Solo su prenotazione (acqua e % di vino della casa o sangria inclusi)
L'ANIMA DELLA TRADIZIONE VERONESE (anche senza glutine) € 23,50/pers
Tutte le domeniche a mezzogiormno bolito al carrello con peara, cren, salsa verde e giardiniera
MENU BABY
MACCHERONCINI O TORTELLINI AL BURRO € 7,00
MACCHERONCINI AL POMODORO € 7,00
MACCHERONCINI CON RAGU DI CARNE € 8,00
COTOLETTA DI POLLO CON PATATE FRITTE (non disponibile senza dlutine) €10,00
WURSTEL CON PATATE FRITTE € 950
CHEESEBURGER CON PATATINE FRITTE (non disponibile senza glutine) € 10,00

Pane, formaggio, hamburger di manzo



AOSIRLMPAS

SOIA

La soia venne coltivata per la prima volta in Cina 5000 anni fa.

A quel tempo limperatore classifico la soia tra le 5 piante sacre: le altre erano riso, frumento, orzo e miglio.

La caratteristica che fa di questa lequminosa la piU coltivata nel mondo, & che, fra tutte & quella con 1l pib alto
contenu|to di proteine e vitamine, in quanto i semi, sono ricchi di fibre che agevolano soprattutto le funzioni
intestinal.

Ingredienti: Impasto a lunga lievitazione (minimo 4 giomi), a base di soia, una piccola parte di farina 00, clio extra
vergine di oliva italiano, acqua, sale e lievito di birra. Vengono utilizzate farine “Le 5 Stagioni”.

INTEGRALE CON PASTA MADRE VIVA

Impasto con pasta madre viva nata dall'unione di tre semplici ingredienti: farina integrale, acqua e miele.  E

una pizza leggera dal gusto intenso, ricca di fibre, sana, genuina e dietetica. E pensare che alla fine del 1800
vando fu “inventata” la pizza, si faceva solo uso di farina integrale, infatti la lavorazione delle farine “raffinate”
el tipo “0" e "00" & stata inventata solo successivamente.

Ingredienti: pasta madre viva, farina integrale, una piccola parte di farina 00, olio extra vergine di cliva italiano,
acqua e sale. Vengono utiizzate farine “Le 5 Stagioni".

ORIGINAL

- SENZA GLUTINE -

Impasto senza glutine e senza lattosio. E limpasto che ¢i accompagna dal 2001, anno in cui siamo entrati a far
parte del dircuito AIC (associazione italiana celiachia). Negli ultimi anni & stato migliorato notevolmente dai
produttori, sempre piu alla ricerca di un prodotto finale simile alla pizza classica.

Pizza leggermente dolce, fragrante e di colore chiaro.

Ingredienti: Impasto semilavorato Ori?inal di Novaterra Zeelandia composto da amido di frumento deglutinato,
amido di mais, destrosio, fibre vegetal, pasta acida di mais, farina di teff rosso, farina di lenticchie, farina di mais,
farina di riso, olio extra vergine di oliva italiano, acqua, sale e lievito di birra.

LIFE

- SENZA GLUTINE -

Mix di ingredienti naturalmente primi di glutine come farina di quinoa e fibra di bambu. Arrivato a meta del
2017 ha dato la possibilta ai nostri clienti celiaci di scegliere fra due impasti senza tralasciare qualita e
piacevolezza al palato. Ricco di nutrienti per l'or anismo,%a elevato il livello del mangiare senza glutine.
Pizza dal sapore rustico, tenera e dal colore ambrato.

Ingredienti: Impasto Life di Novaterra Zeelandia composto da amido di mais, farina di quinoa, amido d
tapioca, fibre vegetali del bambu, fruttosio, farina di chia, farina di mais, farina di riso, proteine di patata, pasta
acida di mais, farina di lenticchie, olio extra vergine di oliva italiano, acqua, sale e lievito di birra



A\ PRI

LE NOSTRE SPECIALITA

FANTASIA DEL PIZZAIOLO
Pomodoro, Fiordilatte e ingredienti a scelta del pizzaiolo

BOTERO
Pomodoro, Fiordilatte, ricotta, a fine cottura prosciutto cotto e grana a scadlie

RENOIR
Pomodoro, mozzarella di bufela campana DOP

NOVARE
Pomodoro, Fiordilatte, prosciutto cotto, champignon freschi, pomodorini,
a fine cottura prezzemolo e grana a scaglie

CASA

Pomodoro, Fiordilatte, zucchine grigliate, salamino piccante, mascarpone, brie, stracchino,

a fine cottura grana a scaglie

GUSTOSA

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, corolle di carciofo, pomodorini, capperi,

salamino piccante, cipolla rossa

MODIGLIANI
Pomodoro, Fiordilatte, mascarpone, a fine cottura prosciutto crudo Parma 24m

CEZANNE
Pomodoro, Fiordilatte, funghi misti di bosco, a fine cottura prosciutto crudo Parma 24m
e grana a scadlie

CARAVAGGIO
Pomodoro, Fiordilatte, peperoni in agrodolce, pomodorini, cipolla rossa,
olive nere, feta greca

BOTTICELLI
Pomodoro, Fiordilatte, salsiccia, corolle di carciofo, scamorza affumicata

CHAGALL
Pomodoro, Fiordilatte, coralle di carciofo, pecorino romano,
salamino piccante, clive nere, origano

SEURAT
Pomodoro, Fiordilatte, zucchine gridliate, philadelphia, salsiccia,
a fine cottura prezzemolo

MONDRIAN
Pomodoro, Fiordilatte, pancetta affumicata, champignon freschi, fontina

MATISSE
Pomodoro, Fiordilatte, cipolla rossa, acciughe, pecorino romano

€ 13,50

€ 11,50

€950

€ 12.00

€ 12,00

€ 13,50

€900

€ 10,50

€ 11,50

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,50

€ 10,50

€ 10,50



LE CLASSICHE

MARGHERITA €550
Pomodoro, Fiordilatte

PUGLIESE € 750
Pomodoro, Fiordilatte, cipolla rossa

PROSCIUTTO € 750
Pomodoro, Fiordilatte, prosciutto cotto

W URSTEL € 750
Pomodoro, Fiordilatte, wurstel

FUNGHI €750
Pomodoro, Fiordilatte, funghi

PROSCIUTTO E FUNGH €850
Pomodoro, Fiordlatte, prosciutto cotto, funghi

MELANZANE €8,00
Pomodoro, Fiordilatte, melanzane grigliate

MELANZANE E GRANA €950
Pomodoro, Fiordilatte, melanzane grigliate, grana in cottura

CAPRICCIOSA €11,50
Pomodoro, Fiordilatte, prosciutto cotto, funghi, corolle di carciofo,
salamino piccante, olive nere, capperi, origano

PATATE €750
Pomodoro, Fiordilatte, patate al forno

NAPOLETANA €850
Pomodoro, Fiordilatte, capperi, acciughe, origano

ROMANA € 8,00
Pomodoro, Fiordilatte, acciughe, origano

SICILIANA €850
Pomodoro, capperi, acciughe, olive nere, origano

TONNO € 750
Pomodoro, Fiordilatte, tonno

TONNO E CIPOLLA €950
Pomodoro, Fiordilatte, tonno, cipolla rossa

CALZONE (NON DISPONIBILE SENZA GLUTINE) €8,70
Fiordilatte, prosciutto cotto, ricotta

CALZONE FARCITO (NON DISPONIBILE SENZA GLUTINE) € 10,20
Fiordilatte, funghi, corolle di carciofo, salamino piccante, ricotta

GORGONZOLA €750
Pomodoro, Fiordilatte, gorgonzola DOP

GORGONZOLA E NOCI €950
Pomodoro, Fiordilatte, gorgonzola DOP, noci



QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, Fiordilatte, prosciutto cotto, funghi, corolle di carciofo

QUATTRO FORMAGG!
Pomodoro, Fiordilatte, ricotta, gorgonzola DOP, fontina, brie

BRESAOLA
Pomodoro, Fiordilatte, a fine cottura bresacla

SPECK
Pomodoro, Fiordilatte, a fine cottura speck.

CRUDO
Pomodoro, Fiordilatte, a fine cottura prosciutto crudo Parma 24m

MARINARA
Pomodoro, olio allaglio, origano

GRANA E CRUDO
Pomodoro, Fiordilatte, grana in cottura, a fine cottura prosciutto crudo Parma 24m

PATATE E SPECK
Pomodoro, Fiordilatte, patate al forno, a fine cottura speck

RUSTICA
Pomodoro, Fiordilatte, speck in cottura, cipolla rossa, pepe

SALAMINO PICCANTE
Pomodoro, Fiordilatte, salamino piccante

VEGETARIANA

Pomodoro, Fiordilatte, patate al forno, zucchine grigliate, spinaci, champignon freschi,

peperoni in agrodolce

INVERNO
Pomodoro, Fiordilatte, funghi misti di bosco, salsiccia, radicchio rosso,
grana in cottura

BOSCAIOLA
Pomodoro, Fiordilatte, fun?hi misti di bosco, grana in cottura, salsina profumata
(trito di basilico, prezzemalo, acciughe, capperi, olio, sale e pepe)

CARBONARA
Pomodoro, Fiordilatte, pancetta affumicata, uovo allocchio di bue,
grana in cottura, pepe

TARTUFONA
Pomodoro, Fiordilatte, tartufo nero della Lessinia

ITALIA
Pomodoro, Fiordilatte, stracchino, a fine cottura bresacla, ruccla e grana a scadlie

ESTATE
Pomodoro, Fiordilatte, a fine cottura pomodorini e salsina profumata
(trito di basilico, prezzemolo, acciughe capperi, clio, sale e pepe)

€900

€950

€850

€ 850

€ 850

€500

€ 10,00

€ 950

€ 950

€750

€ 10,00

€ 10,50

€970

€ 950

€950

€ 11,50

€ 850



LE BIANCHE

NoOBIS €10,00
Schiacciata poco tirata con, a fine cottura, capperi, mozzarella di bufala campana DOP e pomodorini

GAUGUIN €900
Fiordilatte, porodorini, a fine cottura grana a scadlie e basiico

FRIDA € 11,00
Schiacciata poco tirata con mela in cottura, a fine cottura valeriana, sfilacci di cavallo,
mela, champignon freschi, e grana a scadlie

MICHELANGELO € 1100
Fiordilatte, pancetta affumicata, patate al forno, porcini, gorgonzola DOP

BERNINI €950
Fiordilatte, peperoni in agrodolce, stracchino, prosciutto crudo Parma 24m

LE VEGETARIANE

KANDINSKY €950
Pomodoro, Fiordilatte, peperoni in agrodolce, capperi, clive nere

ROUSSEAU €900
Pomodoro, Fiordilatte, radicchio rosso, grana in cottura

MIRO €950
Fiordilatte, corolle di carciofo, a fine cottura insalata, radicchio rosso e pomodorini

MONET €950
Pomodoro, Fiordilatte, spinaci, ricotta

DEPERO € 9,00
Pomodoro, Fiordilatte, philadelphia, a fine cottura erba cipollina

DEGAS € 950
Pomodoro, Fiordilatte, zucchine grigliate, stracchino

DALI €950
Pomodoro, Fiordilatte, melanzane, grana in cottura, salsina profumata
(trito di basilico, prezzemalo, acciughe, capperi, olio, sale e pepe)

KLEE €920
Pomodoro, Fiordilatte, porcini, grana in cottura, a fine cottura prezzemolo

DE CHIRICO €11,50
Pomodoro, Fiordilatte, porcini, gorgonzola DOP, grana in cottura

VAN GOGH € 11,00
Pomodoro, Fiordilatte, melanzane, spinaci, champignon freschi, a fine cottura grana a scaglie

CALZONE VEGETARIANO (NON DISPONIBILE SENZA GLUTINE) € 10,00
Fiordilatte, spinaci, patate, melanzane, ricotta



AGGIUNTE & EXTRA

COPERTO
DOPPIA PASTA
RIDUZIONE PIZZA BABY

RIDUZIONE INGREDIENTE

AGGIUNTE
Basilico, prezzemolo, erba cipoling, clio all‘a%lio, origano, ketchup, maionese,
salsina profumata (trito di basilico, prezzemolo, acciughe capperi, olio, sale e pepe)

AGGIUNTE
Pomodoro, ricotta, prosciutto cotto, champignon freschi, carote, lattuga, mais,
capperi, cipolla rossa, peperoni in agrodolce, feta greca, salsiccia, scamorza,

pecorno romano, pancetta affumicata, fonting, acciughe, funghi, wurstel, patate, nodi,

spinaci, uovo, sfilacci di cavallo, mela, radicchio rosso

AGGIUNTE

Salamino piccante, pomodorini, zucchine, corolle di carciofo, melanzane,
tonno, rucola, grana, olive nere, philadelphia, gorgonzola DOP, mascarpone,
funghi misto bosco, stracchino, brie, lardo di Colonnata DOP, Fiordilatte

AGGIUNTE
prosciutto crudo Parma 24m, speck, bresaola, porcini, gamberetti, patatine fritte,
mozzarella di bufala campana DOP

AGGIUNTE
Tartufo nero della Lessinia

SUPPLEMENTO PIZZA INTEGRALE CON PASTA MADRE VIVA

SUPPLEMENTO PIZZE SENZA GLUTINE ORIGINAL E LIFE

€250
€250
€-0,50
€-0,50

€ 0,50

€ 2,00

€ 250

€ 3,00

€ 4,00

€ 1,00
€250



BIVANDI

APERITIVI
GINGERINO, CRODINO €250
GINGERINO O CRODINO CON PROSECCO, CAMPARI SODA €300
SPRITZ APEROL, SPRITZ CAMPARI € 500
ACQUA
RECOARO VANITY MINERALE NATURALE O FRIZZANTE 0,75 |t. €300
BIBITE ALLA SPINA E IN LATTINA
COCA COLA ALLA SPINA 0,2 €300
COCA COLA ALLA SPINA 0,4 € 4.00
BIBITE IN LATTINA €300

VINI DELLA CASA

FRIZZANTINO BIANCO — ROSSO

Bicchiere €300
1/4 It € 6,00
1/2 It € 8,00
1 It €10,00

BIRRE IN BOTTIGLIA

BIRRA SENZA GLUTINE ARTIGIANALE ‘GIULIETTA € 660
BIRRA SENZA GLUTINE 33 ¢l € 4,00
Peroni, Daura, Daura doppio malto, Pedavena, Ticinensis

BIRRA 33 €350
Moretti classica, Moretti bianca, Moretti rossa, Moretti analcolica, Beck’s, Bud, Corona, Ceres

BIRRA 05 It €500

Franziskaner hefe weissbier, Ichnusa

BIRRE ALLA SPINA

Piccola €350
Media €550

BIONDA — WELTENBURGER KLOSTER — URTYP HELL
Helles Bavarese (Lager) a bassa fermentazione - 4.97 vol.
BIANCA — HOEGAARDEN

Weizen ad alta fermentazione - 4,87 vol.

ROSSA — VALDENSTEIN — KEISER
Doppio malto a bassa fermentazione - 67 vol



